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EPLEFPA de la Lozere
Enseignement Agricole Public

Si‘l’u@ dans lo\ ZoNney Pfo"‘@g% Au
Parc National des Covennes,

le CFPPA vous propose

de nombreux stages en

Programme des stages

o\groo\limu\{—o\iw,

pouv vous spéoio\lisu dans la
transformation des produits fermiers,
Grace A une &quipe de spéoio\hs-l-ws
(cing ingtnieurs ot deux techniciens)

en

ot un atelior o\groo\limml—a\im

Agroo\limml-o\irw

Mer
Méditerranea

CFPPA de Lozeére « Site de Florac

2, place de I'ancienne gare - 48400 Florac
Tél : 04 66 65 65 62 / Fax : 04 66 65 65 61
e-mail : cfppa.lozere@educagri.fr

Voiture : surla RN 106, Florac se situe a 40 km de
Mende, 70 km d'Alés et 100 km de Nimes.
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Tvansformation des fruits
du 27 au 31 janvier 2014

oudu 17 au 21 mars 2014

oudu 19 au 23 mai 2014

ou du 29 septembre au 3 octobre 2014

du 24 au 26 février 2014
ou du 22 au 24 septembre 2014

Stchage des fruits of ligumes
du 27 au 28 février 2014
ou du 25 au 26 septembre 2014

Tvansformation des champignons
du 25 au 26 septembre 2014

du2au6juin 2014

Transformation des chataignes
du 18 au 21 novembre 2014

Fabrication de vinaigres

ot apiritifs 4 base de fruits
du 24 au 27 mars 2014

oudu 1er au 4 décembre 2014

le 5 décembre 2014

Fabrication de glaces ot sovbedts
du8au 11 avril 2014
ou du 21 au 24 octobre 2014

Transformation du miel
du 10 au 14 février 2014
oudu 13 au 17 octobre 2014

du 20 au 22 janvier 2014

Fabrication du pain a la ferme
du 26 au 28 novembre 2014

Transformation du pove
du8au 11 avril 2014
ou du 30 septembre au 3 octobre 2014

du 2 au 5 décembre 2014

Découpe ot transformation de l'a\gnw
du 20 au21 mai2014

Transformation des Foisso/\s d'eau douce
du 11 au 13 février 2014

du 17 au 21 février 2014

Puf%ﬁor\nwuﬂ— fromages
A pates pressées non cu
du 20 au 21 octobre 2014

Perfectionnement fromages a pates molles

du 22 au 23 octobre 2014

le 24 octobre 2014

Spécialisation 60\0«4\14-5
du 24 au 26 février 2014

Spécialisation Caillés lactiques, « Pélardon »
ot antves fromages la\al-iqgws

du 25 au 27 mars 2014

du7aul1lavril 2014

GBPH en atelier fromager

du 14 au 15 octobre 2014

Pour les stagiaives en formation professionnelle agricole (ex BPREA):

UCT Transformation des produits carnés, des

Pfoo\ui"'s (N‘l‘lws on o\% PYOAMH’S V@g(v"o\ux
du 12 au 16 mai 2014

du2au6juin 2014
ou du 6 au 10 octobre 2014

Conduite d'un autoclave
du 27 au 28 février 2014
ou du 25 au 26 septembre 2014

le 24 février 2014
ou le 26 novembre 2014

églementation en transformation agroalimentaive
le 25 février 2014
ou le 25 novembre 2014

Elaborer un plan de maitvise sanitaive
(application de la méthode HACCP)
du 26 au 27 mars 2014

ou du 20 au 21 octobre 2014

du 22 au 24 octobre 2014

Améliover sa demarche commerciale
du 14 au 16 octobre 2014

Conception 4'une etiquette

le 17 octobre 2014

du 17 au 19 novembre 2014

Tvavail du chocolat
le 20 novembre 2014

Transformation ot uhilisation des eufs frais

du 15 au 17 septembre 2014

du 18 au 19 septembre 2014

Connalbre les bases de la cosmitique A partiv
de produits alimentaires
du 20 au 21 novembre 2014

A qui sadressent nos stages :

agriculteurs, transformateurs, demandeurs dem-
ploi, stagiaires en formation par UC (BPREA).
Tarif : 91 euros par jour et par personne (tarif sur
convention pour les stagiaires d’autres CFPPA).
Cloture des inscriptions : au plus tard, un mois
avant le début du stage.




